
Carnisseria Planas
Horari: de dimarts a diumenge de 8 a 13.30h  Tel. 972 323 289
www. carnisseriaplanas.com  carniseriaplanas@gmail.com

Carns de vedella, xai, pollastre, conill, porc Duroc i menudalla. Matança 
pròpia i de proximitat. Elaborats frescs: hamburgueses, salsitxa i botifarra, 

xoriç i empanats. Cuinats: canelons, croquetes sense lactosa, callos, llengües de 
vedella, peus de porc. Curats: fuet, llonganissa, secallona, llom, baiona, panxeta...

Carnisseria Viva’s
Horari: de dimarts a divendres de 9 a 13.30h  Divendres tarda de 18 a 20h  Dissabte i diumenge de 9 a 14h

Tel. 972 823 075  www.ayguaviva.com  mercatguixols@ayguaviva.com

Vedella de Girona,  vedella d’importació de Nebraska i bou holandès i danès. Xai i  porc amb 
especialitats diverses . Elaborats propis: botifarra, salsitxa, hamburguesa,  xoriç picant, 

secallones, xistorra, pinxos vermells, llibrets, sobrassada...

Cuinats Carrer Major
Horari: de divendres a diumenge de 9 a 14h

Horari d’estiu: del 15/06 al 15/09 de dimarts a diumenge de 9 a 14h
Tel. 972 326 264  www.cuinatscarrermajor.com  cuina@cuinatscarrermajor.com

Varietat de plats: croquetes, amanides especials, primers i segons plats,
arròs negre, paella, fideuà,  pollastres a l’ast i canelons casolans, etc.

De dilluns a divendres menú diari  i plat del dia.

Fruites Donaire
Horari: de dimarts a diumenge de 8 a 14h  Divendres de 18 a 20h

Tel. 665 787 615  eslamerche@gmail.com

La millor selecció de fruites autòctones  i  tropicals en el seu 
punt òptim de maduresa. Verdures naturals netes i 

envasades al buit a punt per cuinar. Tomàquet 
Raf, Ceba de Fuentes i olives de 

Kalamata.

Fruits Secs Tulsà
Horari: de dimarts a diumenge 8.30 a 13.30h  Divendres de 17 a 20h

Tel. 972 245 110  www.tulsa.eu  info@tulsa.eu

A casa nostra podeu trobar productes de primera qualitat per fer la 
vostra dieta més variada. Fruits secs, caramels,  llegums, espècies, 

condiments, tes i cafès, tot a granel.

Peixateria Sara
Horari: de dimarts a diumenge de 8 a 13h (dissabte es tanca a les 13.30h)

Divendres de 18.30 a 20.30h 
Tel. 645 554 942  peixateriasara@gmail.com

Peix fresc pescat als ports gironins (Palamós, Blanes, Llançà, Sant Feliu de Guíxols).
Els tipus de peix sempre depenen de la subhasta a llotja.

Peixateria Torrent
Horari: de dimarts a diumenge de 8 a 13h (dissabte es tanca a les 13.30h) 

Tel. 670 782 074  www.peixostorrent.com  juli_torrent@torrent.com

Tenim set punts de venda per tal de servir el millor peix: mercats de Palamós, Sant Feliu de 
Guíxols, Palafrugell, botigues  de Torre Valentina i Palamós i dues parades al Moll de Palamós.

Polleria Mari
Horari: de dimarts a diumenge de 8.30 a 13.30h

Tel. 615 948 538  juanjumenezcanterojimbo@hotmail.com

Els productes oferts a la polleria són bàsicament: pollastre, ous, gall d’indi 
i i conill.  A més, també realitzem diferents plats elaborats com 

croquetes, mandonguilles, canelons, peus de porc, filets 
arrebossats i hamburgueses de diversos tipus (d’escalivada, 

de formatge, de bolets i alls tendres, d’espinacs, de 
ceba, etc.).

Xarcuteria Martí Coll
Horari: de dimarts a diumenge de 8 a 13.30h Divendres  de 17 a 20h 

Tel. 972 818 542  www.marticoll.cat  marti@marticoll.cat

Especialització en formatges, sobretot catalans, també en tot tipus 
d'embotits ibèrics; foié de diferents tipus, embotits de la terra com la 

llonganissa, bulls blancs i negres, llonganissa de pagès, salmó fumat Carpier, 
patés belgues.... En resum un bon assortit de productes gourmet.

La Taverna del Mercat
Horari: de dimarts  a diumenge de 8.30 a 17h  Divendres de 18 a 20.30h Tel. 669 629 932

A partir de les 9h oferim esmorzars de forquilla i entrepans (també per emportar).
Migdies menú diari a 12€ (postres, beguda i IVA inclosos). Als vespres, a partir de les 20h oferim 
un gran assortiment de tapes gallegues. A les nits reserva el local de forma privada per a sopars 

(de 15 a 30 persones). Tancarem el local per a vosaltres. 

Nits fredes d’hivern, productes de temporada
i l’escalfor de la millor música “surf”

Xicòria, cols, bròquil, escarola, carxofa, calçots, carbassa, naps, salsifís. 
Taronja, llimona, kiwi, avellanes, nous, ametlles, poma. Bacallà, lluç, rap, 

llagosta, pop i uriços. Bacallà amb peus de porc, botifarra, escudella i carn 
d’olla, canelons i rostit de Nadal, infusions, cava, coca de llardons, torrons, 

neules, tortell de Reis i crema catalana.

Vine al mercat!
Aquest hivern us volem tronar a convidar a entrar al mercat 
de Sant Feliu de Guíxols, on els paradistes us oferiran una 

combinació de productes i cuina de la temporada...
Bons, de qualitat i de proximitat.

I tot això ho volem acompanyar amb la millor 
música! Vine el proper 4 de desembre a 
partir de les set del vespre i gaudeix de 

les parades, els seus tastets i la 
millor música "surf".

Vine al Mercat
LA QUALITAT AL TEU COSTAT

www.mercat.guixols.cat

Hivern 2015-16

Divendres 4 de desembre de 2015
De 19 h a 21 h

EL MILLOR "SURF-GARAGE" AMB EL GRUP
13th Magic Skull

... ACOMPANYAT DE TASTETS D’HIVERN
Demana la teva beguda i et convidem a un dels tastets realitzats
amb els productes de temporada que el Mercat Cobert ofereix

Col·laboren:
Carnisseria Planas, Carnisseria Viva’s, Cuinats Carrer Major, Fruites 

Donaire, Fruits Secs Tulsà, Peixateria Sara, Peixateria Torrent, Polleria Mari, 
Xarcuteria Martí i Coll, La Taverna del Mercat


